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Empfehlungskarte

Vorspeise

Vitello Tonato/Thunfischcreme/Kapern/Limette
Kirschtomaten/Frisee/Rucola311.13.7 17,20

Terrine vom selbst angebauten Bio Gemiise vom Gerbehof/Pesto

Rucola/gebratener Ziegenfrischkdse im Knusperteig?-°87.11,10a 14,50
Suppen
Pfifferlingssippchen/Einlage/Gartenkriuter11.13 7,50

Hauptgerichte

Zanderfilet/Rahmpfifferlinge/Tagliatelle3.7-103,11,13 31,00

Variation von Edelfischen/Garnelenschaum/
buntes Sommergemiise/Chia-Basmatireis3-103.11,13 33,00

Pfifferlinge in KrduterrahmsoBe/Kaspresskndde| 7-10211,13 21,50

Gefillte Kalbsleber (Petersilie, Zitrone, Knoblauch, Chili)
bunte Ingwer-Karotten/Kartoffel-Sellerieptiree?10211,13 28,50

Duett vom Perlhuhn: geschmorte Keule, saftig gebratene Brust

Rahmspinat/Pfifferlinge/Dauphine Kartoffeln?!/7,102,11,13 29,50
Dessert

Zitronentarte/Melisse-Minz-Sorbet/Sommerbeeren?’.102,13,5f 8,50
Kalamansi Eis mit Sommerbeeren>f11.13 6,20

Alle Preise in Euro.



I |
Peters

RESTAURANT

Aperitif
Hausgemachter Zitronenmelisse-Minze Sirup mit Hausmarke Sekt 0,101 5,90

Alkoholfrei: Zitronenmelisse-Minze Sirup mit alkoholfreiem Sekt 0,10 15,90

Getrankeempfehlung

Feudo Arancio Rosso Terre Siciliane

Ein bezaubernder, gut strukturierter Wein, geboren aus der

Mischung aus dem international bekannten Syrah mit der

sizilianische Nero d'Avola. Die fruchtigen Noten von Brombeere,

Himbeere und Kirsche verschmelzen mit Anklangen von Tabak

und Vanille, die durch die Reifung im Holz entstehen 0,1015,50
0,2519,50

Weisser Milan WeiBRwein Cuvée
QW trocken, Weingut Clauss, Bodensee - Baden
Eine Cuvée aus Grauburgunder, Sauvignon-Blanc und Miiller-Thurgau.
In der Nase prasentiert sich der Wein fruchtig frisch,
gepragt von typischen Aromen des Sauvignon Blanc.
Leicht der Gaumen, mit reifer Saurestruktur. 0,101 5,00
0,2519,00
Der Wein ist ein Ding, in wunderbarer Weise
fir den Menschen geeignet, vorausgesetzt,
dass er bei guter und schlechter Gesundheit
sinnvoll und in rechtem Mafe verwandt wird.
(Hippokrates)

Alle Preise in Euro.



